
 

 

 

 

Oster Menü 

 
Wachtelroulade, Strammer Max mit Wachtelei, 

mit Cognac mariniertes Foiegras, gerösteter Bayonner Schinken auf Vogelmiren-Salat 
 

€ 19,50 
 
 

Praline von gebeizter Lachs-Forelle, Jacobs-Muscheln, Kaisergranat-Crevetten 
dazu eine Trilogie von Mousse aus Mango-Algen, Rote-Beete-Meerrettich,  

Tomaten-Bärlauch und Pumpernickel-Nage 
 

€ 21,80 
 
 
 

Atlantik Steinbuttfilet glasiert mit Apfeljus, Zucchiniblüten gefüllt mit Artischocken, 
Staudensellerie-Gurken-Koriander-Melange, gebratener Grüner-Spargel 

und Champagnersauce 
 

€ 28,90 
 
 

Tranchen vom Lammrücken in Bärlauch-Oliven-Kruse 
mit Morchel-Lauch-Zitronen-Mix, Mini-Paprika mit Ratatouille gefüllt, 

geschmorte Rosmarin-Grenaille-Kartoffel-Püree und Salbei-Rotwein-Schaum 
 

€ 31,90 
 
 

Törtchen aus weißer Schokolade, Erdbeeren, Mandel und Kokos 
mit hausgemachtem After-Eight-Eis und Rabarber-Coulis 

 
€ 13,50 

 
 
 

oder als 
 

3-Gang –Menu      59,00 € 
 

4-Gang-Menü        81,00 € 
 

5-Gang-Menü        92,00 € 


